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Sonderseite Genuss-Panorama

Werbung mit Sonderstatus
	27. Juli
31. August
28. September
	26. Oktober
	23. November
14. Dezember

Erscheinungen 2012
	27. Januar
	24. Februar
	30. März
27. April
	25. Mai
	29. Juni

Sonderseite Genuss-Panorama

Anzeigenschluss
jeweils 2 Arbeitstage vor Erscheinung, 12 Uhr	

Ausgabe	 BZ Berner Zeitung/Der Bund
Auflage	 174 162 Ex.
Leser im Gebiet	 353 000*
Reichweite im Gebiet	 44,7%*

*Hauptstreugebiet BZ Berner Zeitung/Der Bund: Verwaltungsregion Bern/Mittelland, 
Emmental/Oberaargau, Seeland, Oberland und Bezirk See/Lac, Sense, Bucheggberg. 
Total 789 000 Personen
Quelle: MACH Basic 2011-2,  WEMF 2011
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Version BZ Berner Zeitung/Der Bund: 10.1.2012

Streugebiet	 mm-Preise

 	 sw 	 farbig

Kombi BZ Emmental/Oberaargau	 0.99 	 1.23

BZ Stadt/Der Bund 	 1.97	 2.37

Kombi TT/BO	 1.97	 2.37

Kombi BZ Stadt/Der Bund, BZ Emmental Oberaargau	 3.69	 4.43

BZ Berner Zeitung/Der Bund GA	 4.57	 5.49
 
Hier aufgeführte Split-Preise gelten für Kunden, die im jeweiligen Streugebiet domiziliert sind.  
Für übrige Buchungen, gelten die Preise der Gesamtausgabe der BZ Berner Zeitung/Der Bund. 	
	
So berechnen Sie Ihr Inserat

Anzahl Spalten (Breite) × Anzahl mm (Höhe) × mm-Tarif = Inseratepreis
 
Spalten 	 1 	 2 	 3 	 4 	 5 	 6 	 7 	 8 	 9 	 10
Anzeigen mm 	27 	56,5	 86 	115,5	 145 	174,5 	 204 	 233,5 	 –	 292,5 
 
Konditionen

Bei gleichzeitiger Buchung von 6 Anzeigen können Sie kostenlos ein 
Werbeporträt bis zu einem  Volumen von 600 mm auf Sonderseiten 
publizieren.

Kunden, welche die Gesamtausgabe der BZ Berner Zeitung/Der Bund 
buchen, erhalten 20% Sonderseitenrabatt auf den Tarif der Gesamtaus-
gabe BZ Berner Zeitung/Der Bund. Ausgeschlossen vom Sonderseiten-
rabatt sind nationale politische Inserate, Rubriken, Reklamen, Textan-
schluss und Anzeigenstrassen. Weitere Rabatte sind nicht kumulierbar. 
Nicht JUP-/BK-berechtigt.

Die Mindestbestellmenge für Farbanzeigen beträgt 50 mm 
(2 Spalten × 25 mm). Maximaler Anzeigenvolumen auf Sonderseiten 
beträgt 1100 mm. Stellen- und Immobilienanzeigen auf Sonderseiten 
sind ausgeschlossen.

Es gilt der Tarif sowie die allgemeinen Geschäftsbedingungen der Espace 
Media AG.

Alle Preise in CHF exkl. MWST. Änderungen vorbehalten.

Kontakt

Espace Media AG
Werbemarkt Zeitungen
Dammweg 9, 3001 Bern
Telefon  031 330 33 10
Fax 031 330 35 71
empfehlungen@espacemedia.ch
zeitungen.espacemultimedia.ch

Region Bern
Margrit Utiger
Telefon 031 330 35 51
margrit.utiger@espacemedia.ch
 
Jacqueline Schmutz
Telefon 031 330 35 17
jacqueline.schmutz@espacemedia.ch

Region Emmental/Oberaargau
Corinne Lerch
Telefon 031 330 31 82
corinne.lerch@espacemedia.ch

Region Berner Oberland
Brigitta Wermuth
Telefon 031 330 35 27
brigitta.wermuth@espacemedia.ch

353 000 Leserinnen und Leser der BZ Berner Zeitung/Der Bund sind ihre 
potentiellen Gäste. Bewerben Sie deshalb Ihre beste Angebote auf Sonderseiten 
Genuss-Panorama, welche monatlich im Umfeld der redaktionellen Seiten 
«Genissen» erscheint. 
 
Quelle: MACH Basic 2011-2
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Freitag, 7. Oktober 2011
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saisonale 
Spezialitäten
Rehpfeffer
Restaurant Aeschi, Tel. 031 721 02 62 
www. aeschi-muensingen.ch
Aktuell: Mo.–Fr., ab 18 Uhr: Rehpfeffer und 
andere feine Herbstspezialitäten. EN0775

Koi-Gartenteich
Gasthof Koi-Gartenteich, Häusernmoos
Menü und Koi-Besichtigung.  
www.koi-hotel.ch ED1825

Gamspfeffer
Gasthof zur Lauenen, Thun 
Goldiwilstr. 30, Tel. 033 222 26 35
Gamspfeffer reich garniert. Rehspezialitä-
ten, Rehrücken auf Bestellung. EM9983

HirschentrecÔte
Strand-Restaurant «Chez Ruedi» 
3705 Faulensee, www.chezruedi.ch 
Tel. 033 650 95 75
HirschentrecÔte, Rotkraut, hausgemachte 
Spätzli inkl. Salatbuffet, Suppen und Des-
sert, Fr. 42.–.  EN6170

Wildspezialitäten
Restaurant Seeblick, 3704 Krattigen
Die feinen Wildspezialitäten mit herrlichen 
Herbstbeilagen geniessen Sie am besten 
bei uns im Seeblick. Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch. Tel. 033 654 29 69,  
Mittwoch Ruhetag.  EL3438

Bio- und CH-Gerichte
Hotel Ermitage*** 
Fam. Karl und Rosmarie Bieri 
Telefon 033 675 80 20 
info@ermitage-kandersteg.ch 
www.ermitage-kandersteg.ch
Wir laden Sie ein in unsere idyllische Lage 
am Waldrand, direkt bei der Gondelbahn  
zum Oeschinensee. Geniessen Sie die Son-
nenterrasse mit Kinderspielplatz. Lassen Sie 
sich verwöhnen in unserem gemütlichen  
Restaurant. Viele Bio- und Schweizer   
Gerichte, Blauseeforellen, hausgebackene  
Kuchen und Dessert. 50% WIR. DZ7451

Die Wildsaison ist eröffnet!
Gasthof zum Bären, Dorfstrasse 48 
3534 Signau, Tel. 034 479 11 76
Im Gasthof Bären, Signau, finden Sie feine 
Wildspezialitäten und noch vieles mehr ... 
Marktfrische Küche, Emmentaler Speziali-
täten.  EN5433

Flamatt
Café-Bar Bahnhof, Tel. 079 651 59 49
Tactylo/Golden Games.  DZ5098

Wildbuffet
Panorama-Restaurant Haltenegg, Heiligen-
schwendi, 7 Tage geöffnet. Durchgehend  
warme Küche. www.haltenegg.ch
Sonntag, 16. 10. 2011, ab 11.30 Uhr 
Wildbuffet à discrétion 
Sonntag, 30. 10. 2011, ab 11.30 Uhr 
Ernte-Dank-Buffet mit Kürbisschnitzen  
à Fr. 44.50 pro Erw., Kinder 6–16 Jahre  
à Fr. 1.80 pro Jahr.  EN4757

Wildspezialitäten
Gasthof Tell, Reutigen, Tel. 033 657 12 77
Bis auf Weiteres servieren wir Ihnen  
unsere gepflegten Wildspezialitäten.  
Auf Ihren Besuch freuen sich Heidi und 
Hans-Peter Hofer. EN1278

Poulet-Hit
Restaurant Buri zur alten Pinte 
Hünibach, Tel. 033 243 38 13
Unser Hit: Poulets im Chörbli! DZ2691

Wildspezialitäten
Landgasthof Stockhorn, Niederstocken 
Tel. 033 341 12 39, Fax 033 341 22 39
Verschiedene Wildspezialitäten, Hirsch-
pfeffer / Gamspfeffer z. Teil aus heimi-
scher Jagd mit hausgemachten Spätzli.
 EN0008

internationale
Spezialitäten
Spanisch
Land-Hotel Bären Neuenegg
Tel. 031 741 12 26, 365 Tage offen
www.gastrosurf.ch, Fumoir
Flamatt – Richtung Laupen (10 Min.)
Jeden So.: Suure Mocke, CH und spani-
sche Spezialitäten, Galgenspiess flam-
biert, Holzofen-Pizzeria 031 742 02 02 
Neu: Dani’s Bar 079 344 10 65 
4-G.-Menü, Fr. 89.–, Zimmer/F gratis DZ5066

Indisch
Restaurant Hirschen, Thörishaus 
Telefon 031 889 01 96 DZ2699

INDISCH Curry-Spezialitäten, Tandoory, 
Vege, auch mittags. Di.–Sa., So. ab 18 Uhr. 
(Garten mit Kastanienbäumen.)

Maharaja Palace Indian Restaurant 
Der erste u. echte indische Partyservice
Effingerstr. 51, 3011 Bern. Mo. bis Fr. im-
mer Buffet à discrétion wie auch à la 
carte. – Tandoori, Curry-Spezialitäten. – 
Jetzt auch So. offen. 031 382 64 64, Fax 
031 382 64 54, www.maharajapalace.ch
 DZ1399

Libanesisch
Rest. Domino, Schwanengasse 3, Bern 
Tel. 031 311 41 91, www.domino-bern.ch
Geniessen Sie libanesische Köstlichkeiten 
in gemütl. Ambiance. So. geschl. DZ2466

Türkisch
Restaurant Altenberg, Coskun Kasim
Tel. 031 332 02 69, Uferweg 4
Geniessen Sie den Herbst mit unseren 
türkischen Spezialitäten, auch vegeta-
risch, den feinen Fischgerichten und 
Fleischgrilladen in unserem schönen Gar-
ten direkt an der Aare. ED5833

Griechisch
Restaurant Athen, Falkenplatz 1 
3012 Bern, Tel. 031 301 65 55 EN5704

Samstag, dem 29. Oktober, reichhaltiges, 
griechisches Buffet à Fr. 48.– mit Live- 
Musik, ab 19 Uhr. Reservation erwünscht.

Sonntags-Jazz-Brunch
Ristorante Mappamondo, Länggassstr. 44
Weitere Infos gibts unter Tel. 031 301 30 82 
oder www.mappamondo.ch EN6354

nationale 
Spezialitäten
Traditionelle CH-Küche
Restaurant zum Seefeld, Thun 
Frutigenstrasse 25, Tel. 033 223 43 60
Öffnungszeiten: Di. bis Sa., 8.30 bis ca.  
22 Uhr. So. von 11 bis 17 Uhr. 
Jeden Tag zwei Mittagsmenüs und à-la-
carte-Gerichte, gemütliche Terrasse und 
Gratis-Parkplätze.
Menü Sonntag, 9. Okt.: Tomatensuppe 
mit Gin, Rinds-Suure-Mocke, haus- 
gemachte Spätzli, Gemüse, Himbeerkörbli 
mit Vanilleglace. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.  EN4208

takeaWaY
Pizza
Pizza-Kurier Fulmine, Bernstrasse 99 
(Ex-Restaurant Bären) Zollikofen 
Tel. 031 911 26 26, Fax 031 911 36 36 
www.fulmine-bern.ch DZ1088

Gratis Hauslieferung, Geschenkgutscheine 
Mo.–Do., 11–13.30 Uhr / 17–23 Uhr. Fr.–Sa., 
11–13.30 Uhr / 17–24 Uhr. So., 16–23 Uhr.

Grosses Wildbuffet
Zum Superpreis von Fr. 85.–

Oktober 2010
Freitag, 1., 8., 15., 22., 29.
Samstag, 2., 9., 16., 23., 30.

November 2010
Freitag, 5., 12., 19., 26.
Samstag, 6., 13., 20., 27.

Apéro
Kaltes Buffet
Warmes Buffet
Wein
Dessert

Oktober 2011
Freitag, 7., 14., 21., 28.
Samstag, 8., 15., 22., 29.

November 2011
Freitag, 4., 11., 18., 25.
Samstag, 5., 12., 19., 26.

Dezember 2011
Freitag, 2. Samstag, 3.

Erscheint am

Gesetzt von

Gelesen von

Korrigiert von3632 Niederstocken
Familie Fritz Schwendimann

Tel. 033 3411239, Fax 033 3412239

Gutbürgerliche Küche. Bauernspezialitäten aus eigener
Produktion. Heimelige Lokalitäten. Saal für Anlässe jeder
Art von 20 bis 70 Personen. Gartenterrasse. Ganzer Be-
trieb rollstuhlgängig. Heimelige Zimmer mit Dusche/WC,

Radio, TV, zum Teil mit Balkon. Ruhige Lage.

Erscheint am

Gesetzt von

Gelesen von

Korrigiert von3632 Niederstocken
Familie Fritz Schwendimann

Tel. 033 3411239, Fax 033 3412239

Gutbürgerliche Küche. Bauernspezialitäten aus eigener
Produktion. Heimelige Lokalitäten. Saal für Anlässe jeder
Art von 20 bis 70 Personen. Gartenterrasse. Ganzer Be-
trieb rollstuhlgängig. Heimelige Zimmer mit Dusche/WC,

Radio, TV, zum Teil mit Balkon. Ruhige Lage.

Geniessen Sie
unsere Spezialitäten:
Kürbiscremesuppe
Herbstsalat mit Balsamico-
baumnussdressing
Rehschnitzel
Hasengeschnetzeltes
Wildschweinsteak Zwetsch-
genragout
Fasanenbrust Sauerklee-
rahmsauce
Spätzlipfanne
Holunderparfait
und vieles mehr

Mädi und Thomas Brand
Tel. 062 965 25 34

Wild auf Wild?
Jeden Sonntag ab 10.00 Uhr «Berg-Zmorge»

Kinderspielplatz

www.restaurant-borisried.ch

Jacqueline Wirz & Martin Kreisl
3096 Oberbalm
Telefon 031 849 01 64

Wildsaison
Jetzt aktuell!

Es ist Wildsaison
Herbstzeit ist Wildzeit. Der unverkennbare Ge-

schmack, die verschiedenen Varianten, die Beilagen: 

ein Genuss, auf den man immer wieder gerne 

wartet. 

Wildfleisch enthält wenig Fett und ist reich an Eiweiss,  
Mineralstoffen und Vitaminen. Es ist leicht verdaulich und 
eignet sich daher besonders für die Diät- und Schon- 
küche. Die Jagdsaison beginnt im September und endet 
im März. Besonders schmackhaft ist Rehfleisch zwischen 
Oktober und Dezember. Das Fleisch ist dunkelrot, fettarm 
und hat einen starken Wildgeschmack. Das beste Fleisch 
liefern Rehe im Alter von höchstens drei Jahren. Der beste 
Teil des Rehs ist der Rücken, aus den restlichen Teilen wie 
Schulter, Brust oder Hals werden Pasteten oder Ragout 
(Rehpfeffer) zubereitet. 

Die Schweizer Bevölkerung konsumiert zunehmend Wild-
bret, das Fleisch des Haar- und Federwilds. Die Herkunft 
des Wildbrets wird jedoch oft von den Verbrauchern nur 
ungenügend nachvollzogen. Weniger als 20 Prozent des  
in der Schweiz vermarkteten Wildbrets kommen aus ein-
heimischer Produktion, der Grossteil wird überwiegende 
aus Ländern wie Neuseeland, Südafrika und europäischen 
Ländern importiert. Jedes Jahr werden von den Schweizer 
Jägern rund 70 000 Stück Schalenwild (Rehe, Wildschwei-
ne und andere Arten) erlegt. Die einheimische Wildbret-
produktion beläuft sich auf insgesamt 1000 Tonnen. Un-
gefähr die Hälfte dieses Fleischs wird von den Familien  
der Jäger und deren Freunden konsumiert. Der Rest wird 
direkt an Metzgereien und Restaurants verkauft. Die ein-
heimische Produktion ist seit längerer Zeit stabil geblie-
ben. Vor einigen Dutzend Jahren war sie wesentlich gerin-
ger. Dieses ist der Tatsache geschuldet, dass die Wild- 
populationen schwächer waren. Die inländische Pro- 
duktion von Wildbret aus Gehegen ist noch kleiner und 
beträgt 90 Tonnen. 

In unserem Land werden rund 12 000 Zuchthirsche, vor 
allem Damwild, gehalten; ihre Anzahl im Bereich der al-
ternativen Landwirtschaftsproduktion ist im Ansteigen 
begriffen.

Quelle: www.lernort-natur.ch; www.proviande.ch


